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CZERWIONKA

Protgpge weosocssfcye

Tradyeyjne powitanie chlebem i solq oraz lampkg wina musujgcego

ZUPA ZIMNA PLYTA

(do wyboru jedna pozycja)
Rosot tradycyjny
Krem z pieczarek

Krem z palonego kalafiora

Krem z zielonych warzyw

Krem z biatych warzyw

Francuska zupa cebulowa

Potmisek wedlin szlachetnych
Patera serow
pasztet pieczony ze Sliwkq
Tortilla warzywna z twarozkiem

Pierozki gyoza z sosem stodko-kwasnym
Befsztyk tatarski podawany z ogorkiem,

cebulkq i pieczarkami konserwowymi

Ltosos wedzony

3 Terina drobiowa z glazurqg owocowq
DANIE GLOWNE Tymbaliki drobiowe
Caprese sosem balsamico i bazylig

Marynowane warzywa na zimno

Pieczywo, masto

Potmisek migs (3 szt./os.)
podawane wszystkie rodzaje
Rolada §lgska
Kaczka pieczona
Lodki faszerowane brokutem i serem
Piers drobiowa z mozzarellg i pomidorami
De Volaille z mastem czosnkowym
Macerowana wieprzowina w sosie grzybowym

Satatki (do wyboru dwie pozycje)
satatka ryzowa z nasionami stonecznika/
satatka grecka/ satatka sezonowa/
satatka brokutowa z sosem czosnkowym/
satatka z pomidorami na roszponce/
satatka jarzynowa z chipsem bekonowym

Sledzie (do wyboru dwie pozycje)
Dodatki skrobiowe (do wyboru dwie pozycje)

Kluski slgskie Sledz w oleju, Sled? po japorisku, sled? po wegiersku
Ziemniaki 7 wody z koperkiem Sled? w Smietanie z jabtkiem i cebulkq
Risotto z warzywami rolmopsy i kulki rybne

PRZEKASKI NA CIEPLO
Dodatki warzywne (do wyboru trzy pozycje)

Kapusta czerwiona gotowana z boczkiem Chrupigce nuggetsy z dipem czosnkowym
Biata kapusta gotowana z koperkiem Camembert w zZlocistej panierce z sosem Zurawinowym
Buraczki z cebulkq
Surowka z selera z rodzynkami
Suréwka z biatej kapusty Il KOLACJA

Surowka z marchwi
Potmisek mies (1/5szt./0s.) - podawane wszystkie rodzaje
Zeberka pieczone/ kotlet bacy z serem wedzonym /

DESERY filet z indyka w porach
Dodatki skrobiowe : frytki / ziemniaki pieczone
(do wyboru jedna pozycja) Dodatki warzywne : colestaw / kapusta zasmazana

Mascarpone 7z musem truskawkowym
Kopa z bakaliami
Lody rzemieSlnicze z owocami

Mus karmelowy z orzechami Il KOLACJA
Deser czekoladowy 7z leSnymi owocami
Deser chatwowy z aromatem lesnych owocow Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym

Mix deserkow podawane w formie bufetu

K IIT KOLACIJA
awa oraz herbata podawana w ilo$ci
nieograniczonej przez cate wesele (do wyboru jedna pozycja)
Gulasz wieprzowy
Tradycyjny zZurek Slgski



	Propozycja menu weselnego
	Sałatki (do wyboru dwie pozycje) sałatka ryżowa z nasionami słonecznika/ sałatka grecka/  sałatka sezonowa/ sałatka brokułowa z sosem czosnkowym/ sałatka z pomidorami na roszponce/ sałatka jarzynowa z chipsem bekonowym
	Śledzie (do wyboru dwie pozycje)
	śledź w oleju, śledź po japońsku, śledź po węgiersku śledź w śmietanie z jabłkiem i cebulką rolmopsy i kulki rybne
	Półmisek mięs (1/5szt./os.) - podawane wszystkie rodzaje żeberka pieczone/ kotlet bacy z serem wędzonym /  filet z indyka w porach
	Dodatki skrobiowe : frytki / ziemniaki pieczone
	Dodatki warzywne : colesław /  kapusta zasmażana
	Półmisek wędlin szlachetnych Patera serów pasztet pieczony ze śliwką Tortilla warzywna z twarożkiem Pierożki gyoza z sosem słodko-kwaśnym Befsztyk tatarski podawany z ogórkiem,  cebulką i pieczarkami konserwowymi Łosoś wędzony Terina drobiowa z glazurą owocową Tymbaliki drobiowe Caprese sosem balsamico i bazylią Marynowane warzywa na zimno Pieczywo, masło
	(do wyboru jedna pozycja) Mascarpone z musem truskawkowym Kopa z bakaliami Lody rzemieślnicze z owocami Mus karmelowy z orzechami Deser czekoladowy z leśnymi owocami Deser chałwowy z aromatem leśnych owoców Mix deserków podawane w formie bufetu
	ZIMNA PŁYTA
	Dodatki  warzywne (do wyboru trzy pozycje) Kapusta czerwiona gotowana z boczkiem Biała kapusta gotowana z koperkiem Buraczki z cebulką Surówka z selera z rodzynkami Surówka z białej kapusty Surówka z marchwi

	DANIE GŁÓWNE
	(do wyboru jedna pozycja) Rosół tradycyjny Krem z pieczarek Krem z palonego kalafiora Krem z zielonych warzyw Krem z białych warzyw Francuska zupa cebulowa
	Półmisek mięs (3 szt./os.)  podawane wszystkie rodzaje Rolada śląska Kaczka pieczona  Łódki faszerowane brokułem i serem Pierś drobiowa z mozzarellą i pomidorami De Volaille z masłem czosnkowym Macerowana wieprzowina w sosie grzybowym

	ZUPA
	Dodatki skrobiowe (do wyboru dwie pozycje) Kluski śląskie Ziemniaki z wody z koperkiem Risotto z warzywami

	DESERY
	Kawa oraz herbata podawana w ilości  nieograniczonej przez całe wesele

	PRZEKĄSKI NA CIEPŁO
	Chrupiące nuggetsy z dipem czosnkowym Camembert w złocistej panierce z sosem żurawinowym

	I KOLACJA
	II KOLACJA
	Barszcz czerwony z pasztecikiem mięsnym

	III KOLACJA
	(do wyboru jedna pozycja) Gulasz wieprzowy Tradycyjny żurek śląski
	Tradycyjne powitanie chlebem i solą oraz lampką wina musującego




