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PROPOZYCJA I

Zupa - do wyboru 1 pozycja A »\
krem grzybowy z grzankami \
tradycyjny barszcz z uszkami 3 \g
krem z pieczonego buraka z fetg i pestkam L8 n| )
krem z biatych warzyw z oliwg truflowg i grzan

Obiad serwowany porcjowo (do wyboru jedna pozycla)

e panierowany karp smazony na masle &
filet z okonia zapiekany warzywami i serem teta |
pstrag pieczony w catosci / filet z pstraga w poracﬁ“"“\
losos z warzywami w pergaminie \,\_ :
policzki wieprzowe w sosie francuskim %
udko z kaczki
Dodatki:

e ziemniaki puree

e kapusta zasmazana z grzybami lub colestaw

Deser Swigteczne ;
Wybér swigtecznych smakotykow ( 1 do’
« sernik Lotus
« mus chalwowy z truskawkami W

o mus czekoladowy ze sliwkami & s

Napoje _
« sok owocowy — bez ograniezen

Ny



,r

PROPOZYCJAIE

Zupa - do wyboru 1 pozycja
e krem grzybowy z grzankami
e tradycyjny barszcz z uszkami
e krem z pieczonego buraka z fetg i pestkami dyni
o krem z biatych warzyw z oliwg truflowg i grzankami

Obiad

Ryba - serwowana wieloporcjowo 1,5 szt./os. (3 pozycje do wybor

panierowany karp smazony na masle

filet z okonia zapieka ; ni | serem feta

pstrag pieczony w catosci / filet z pstraga w porach

losos z warzywami w pergaminie

mozliwos¢ wyn b na danier
« policzki wsosie francuskir
o udko z¢kat

Dodatki - do
¢ ziemniaki pure
e ziemniaki pieczone
e pierogi z kapusta okrat

e kapusta zasmazana z

\Quklet warzyw N

. surowka z kiszonej kapust

.

Deser

Wybér swigtecz
e makowie
e sernik®BOzonarodzenio
e piernik Swigteczny
» Swigteczne makowki z bakalia

lub serowowany porcjowo deser swiateczny( 1 pozyc;a do wyboru )

deser z pieczonymi Sliwkami pod kruszonkg z lodami

sernik Lotus

mus chatwowy z truskawkami

mus czekoladowy ze Sliwkami

Do deseru serwowana kawa oraz herbata Koszt: 155 ztlos.* |
Napoje e SN J
e sok owocowy — bez ograniczen RESTAURACJA HOTEL
e woda niegazowana — bez ograniczen C% Tl

» kawa oraz herbata — bez ograniczen o o L. 00
Mozliwos¢ domowienia swigtecznej zimnej piyty.



PROPOZYCJA Il &3

Przystawka - do wyboru 1 propozycja
« wedzony fosos na postumencie
« Swigteczny pasztet podany z zurawing oraz grzankg
 bruschetta z tatarem Sledziowym
 focaccia z krewetkami z sosem mango chili

Zupa - do wyboru 1 pozycja
« krem grzybowy z grzankami
« tradycyjny barszcz z uszkami
« krem z pieczonego buraka z fetg i pestkami dyni
« krem z biatych warzyw z oliwg truflowg i grzankami

Obiad y
Ryba - serwowana wieloporcjowo 1,5 szt./os. (3 pozycje do wyboru)
« panierowany karp smazony na masle
« filet z okonia zapiekany warzywami i serem feta
« pstrag pieczony w catosci / filet z pstraga w porach
« l0sos$ z warzywami w pergaminie
mozliwo$¢ wymiany ryb na danie miesne:
« policzki wieprzowe w sosie francuskim
« udko z kaczki
« roladka drobiowa faszerowana
Dodatki - do wyboru 4 pozycje
« ziemniaki puree
« ziemniaki pieczone z rozmarynem
« pierogi z kapustg okraszone cebulkg
« kapusta zasmazana z grzybami
« bukiet warzyw
« surowka z kiszonej kapusty

Deser
Wybor Swigtecznych smakotykéw
« makowiec wigilijny
« sernik bozonarodzeniowy
« piernik Swiateczny
« Swigteczne makowki z bakaliami
lub serowowany porcjowo deser Swiateczny( 1 pozycja do wyboru ) S
« deser z pieczonymi Sliwkami pod kruszonka z lodami ‘/ s
. sernik Lotus oo
« mus chalwowy z truskawkami e
« mus czekoladowy ze Sliwkami
Do deseru serwowana kawa oraz herbata



Zakaski zimne Swiateczne

Napoje

Dodatkowo proponujemy:

Koszt: 230 zt/los.*
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Swigteczny pasztet z zurawing
patera swojskich wedlin

deska seréw

kulki rybne w zalewie octowej
ryba po grecku

tatar wotowy z dodatkami
bruschetta z pasta rybng
tradycyjna satatka jarzynowa
pieczywo oraz masto

sok owocowy — bez ograniczen
woda niegazowana — bez ograniczen
kawa oraz herbata — bez ograniczen
lampka wina

napoje gazowane - bez limitu 20zt/ os.
wodka 70 zt/ 0,51 N/
piwo lane - tyskie 13zt/ 0,5L B

oprawa muzyczna - DJ 3000 zt 4. "N
fotobudka 360 - 1200 zt &8 \X *

barman z alkoholem - 4500zt (do 1000s.)
fontanna alkoholowa - 700zt (do 1000s%) . -,
wino grzane w bufecie - 350zH 4L i



W imieniu catego zespotu pragne serdecznie zaprosi¢ Paristwa
* do spedzenia wyjatkowego, przedswigtecznego czasu
S  w Restauracji Bialy Dom Czerwionka.
A ¥ LY
A
- Wigilia fifmowa to doskonala okazja, aby podzigkowaé wspétpracownikom za wspélny
- rok, spedzi¢ mite chwile przy swiatecznym stole i poczué¢ magie Bozego Narodzenia
: : w atmosferze ciepla i elegancji.

Przygotowali§my dla Panstwa:
tradycyjne potrawy wigilijne w nowoczesnym wydaniu,
; | eleganckie wnetrza sprzyjajace rozmowom i integracji,
f Swigteczng oprawe, ktéra pozwoli poczué¢ wyjatkowy klimat tych dni.

Niech ten czas bedzie okazja do wspSlnego §wietowania, budowania wiezi i tworzenia
| pieknych wspomnien.

Z radoscig zorganizujemy dla Panistwa firmowa Wigilie w terminie
dopasowanym do potrzeb.

Z wyrazami szacunku,

Hlonika Sawadzka

W razie dodatkowych pytari Y
zapraszamy do kontaktu: y, &~ o

tel. 535 002 543

m.zawadzka@bialydom.com.pl
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