
tatar wołowy z dodatkami
zestaw wędlin i serów
sałatka z kurczakiem i curry
sałatka brokułowa z sosem czosnkowym
bagietka z pastą serową i kiełkami
śledź w oleju z cebulką i ogórkiem
tortilla z dodatkami
rollsy po francusku
pasztet pieczony ze śliwką
krążki cebulowe
jajka w sosie tatarskim
pieczywo i masło

 DANIE GŁÓWNE 

  ZIMNA PŁYTA:

  •  C Z E R W I O N K A  •

Półmisek mięs  :

rolada wieprzowa
devolay z masłem czosnkowo - pietruszkowym
kaczka pieczona
krucha wieprzowina z grzybami
delikatna wieprzowina marynowana w musztardzie francuskiej
kula drobiowa z pieczarkami

kluski śląskie
puree maślane
ziemniaki pieczone

kapusta czerwona gotowana
surówka z białej kapusty
surówka z marchwi

  Pora słodka:

mix ciast koktajlowych (1,5 szt./os.)
kawa, herbata - bez limitu

Dodatki skrobiowe:

Dodatki warzywne:
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MENU OKOLICZNOŚCIOWE

3 rodzaje do wyboru

ZUPA:

tradycyjny rosół z makaronem
krem z białych warzyw z grzanką
krem z pieczonego buraka z
pestkami dyni i fetą
krem grzybowy z łazankami

1 pozycja do wyboru

2 rodzaje do wyboru

15 zł/os.

80zł/os.
1,5 szt. mięsa/ os.

30 zł/os.

90zł/os.
2 szt. mięsa/ os. 

80 zł/os.



kolacja wieloporcjowa (1,5 szt./ os.)

dodatki:

dodatkowo proponujemy:

kolacja jednogarnkowa (serwowana porcjowo)

tradycyjny gulasz wieprzowy z chrupiącą bułeczką z pieca
barszcz z pasztecikiem
żurek śląski z jajkiem
chili con  carne

  80 zł/os.

45 zł/os.

 ORGANIZACJA IMPREZ
OKOLICZNOŚCIOWYCH:

501 262 085

3 rodzaje do wyboru

żeberka
roladka drobiowa faszerowana
karczek po myśliwsku
pierś z mozzarellą i pomidorami
nuggetsy z kurczaka

Dodatki skrobiowe:
frytki 
ziemniaki pieczone

Dodatki warzywne:
surówka z kapusty pekińskiej
colesław

kolacja serwowana porcjowo (1 szt./ os.)

  a.nowak@bialydomczerwionka.pl

  •  C Z E R W I O N K A  •
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napoje gazowane 0,2 l -  7 zł./ szt.
woda niegazowana z cytryną - 10 zł/ 1l
soki wieloowocowe - 15 zł/ 1l
piwo tyskie lane  -  10 zł/ 0,5l
wino bankietowe białe/ czerwone - 40 zł/ but.
patera z owocami - 15 zł/os.
tort - 13 zł/os.
szampan - 7 zł/os.
sok/ woda bez ograniczeń - 20 zł/ os.
pakiet napoi: sok/woda/napoje gazowane 0.85l bez ograniczeń  - 35 zł/ os.

25 zł/os.
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